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KRONE Kiichenchef Christian Simeoni empfiehlt

HOTEL RESTAURANT am 20. Mai 2026
* %k &k

MONDSEE

MENU 1

Zwiebelcremesuppe € 12,20

Erdipfelgulasch
Debreziner | Weiflbrot

MENU 2

Zwiebelcremesuppe £ 18,70

Schweinsbraten
Semmelknédel | Krautsalat

WOCHENVORSCHAU KW 21 —- MENU 1

Preis = Tagessuppe + Hauptspeise

Montag und Dienstag = RUHETAG

Donnerstag: Oberwanger Geselchtes mit Sauerkraut und Grieflknddel. € 14,50
Freitag: Max seine Buchteln mit Vanillesofie. € 12,50
Samstag: Sarma (Krautroulade) mit Salzkartoffel. € 13,90
Sonntag: Geschmortes Osso bucco mit cremigen Safranrisotto. € 23,50

Kiichenzeiten: Mittwoch bis Samstag : 11:00 bis 21:00 Uhr
Sonntag : 11.00 bis 20:30 Uhr



VORSPEISE & SUPPEN

Creme brulée vom Oberwanger Schafskiise | Ciabatta
Steirischer Zungensalat | Kernol

Frische Auster ,fine de claire“

€ 12,80
€ 10,40

ro Stiick € 10
P ’

Vitello tonnato | Thunfischsauce € 15,90
FISCH & FLEISCH
In Butter gebratenes Lachsforellenfilet | cremiges € 30,50
Spargelrisotto
Im ganzen gebratene Mondsee-Reinanke € 29,50
Petersilienkartoffel
Mit Blattspinat gefﬁllte Maishihnchenbrust| € 23,80
Schnittlauchsauce | Butternudeln
Unteracher Forelle ,Miillerin Art* | Pecersilienkarcoffel € 27,90
Champignonrahmschnitzel | Butterreis € 20,70
Medium gebratenes Filetsteak | Pfefferrahmsauce | Pommes € 38,90
Marchfelder Spargel | Bauernschinken | Butterkartoffel € 22,70
Rosa gebratene Bio-Entenbrust € 27,60
Orangen-Ingwersauce | Rotkraut [ Croquetten
VEGETARISCH
Cremiges Tomatenrisotto | Burrata € 14,70
Cremiges Rote-Riibenrisotto | Oberwanger Schafskise € 14,50
Tortellini in Spargel-Kriuterrahmsauce € 16,40
HAUSGEMACHTE DESSERTS
Tiramisuschnitte € 5,20
Creme caramel € 6,20
Raffaeloschnicte € 5,20
Topfenstrudel € 5,20



